www.netkucharka.cz

Citronové kuie

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g maslo

1 ks citron

1 ks kuie

podle chuti::

0,5 1zicky mleta sladka paprika
1 1Zice cukr krupice

sul

Postup

Troubu pfedehiejeme na 200°C. Kufe ocistime, omyjeme a osusime. Pak jej naporcujeme a dame do zapékaci
misky na veétsi ¢ast masla. Z citronu vymackame stavu. Kuie zakapeme polovinou citronové §t'avy, lehce
poprasime sladkou paprikou a ddme péci do predehtaté trouby. Kdyz se na kuteti vytvoii kiir¢icka, zasypeme
ji cukrem a zakapeme druhou polovinou citronové stavy. Dopeceme domékka. itronové kuie podavame s
vafenym bramborem.

Poznamka

Recept na netradi¢né ptipravené kufte.
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