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Postup

Pekac vymazeme maslem nebo olejem, syrové oloupané brambory nakrajime asi na ptlcentimetrova kolecka a
dame dvé vrstvy do pekace, osolime, opeptime, posypeme kari kofenim, grilovacim kofenim a navrch dame
utfeny ¢esnek (¢im vice tim 1épe).

Kufte rozporcované na ¢tvrtky osolime, opepiime, opét je posypeme kari kofenim a grilovacim kotfenim a
polozime je na brambory. Znovu pomaZeme utfenym cesnekem. Podlijeme horkou vodou, pfikryjeme druhym
pekacem a dusime asi ptl hodiny, aby brambory zmékly. Pak odklopime a dal peceme odkryté, aby se na
kufeti vytvortila zlatava karc¢icka. Asi 15 minut ped dopecenim vSe zalijeme Slehackou a peCeme dokud se

Slehacka nevstieba.
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