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Smazeny kapr po ¢esku

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

1 rozporcovany kapr
2 citrony

sul

1 1zice mléka

hladka mouka
strouhanka

olej

petrzel

Postup

Ptipravené porce kapra pokapej citrobnem, osol a nechej chvili odlezet. Poté je popras hladkou moukou, namo¢
je do vajec rozslehanych s mlékem a obal ve strouhance. Na panvi rozehtej tuk a porce pomalu smaz po obou
stranach dozlatova. Podavej s platkem citronu a petrzelkou.

Poznamka

Ptiloha:Bramborovy salat
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