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Nadivana pe€ena kruita

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor: MAGGI

Suroviny

1 krita

1 krati jatra

1 vareny zaludek

1 srdce

3 vejce

160 g slaniny | 100 g strouhanky
20 g cibule

1 satek MAGGI Stéva ke kufeti
1 Spetka strouhaného muskatového ofisku
3 1zice smetany

10 g hladké mouky

200 g masla

sul

Postup

Nohy nasekni pod klouby a vytahni slachy. Nadivka: 0,5 masla utfi se 3 Zloutky, osol, okofen muskatovym
ofiskem a ptidej naskrabana jatra, rozsekany vareny zaludek i srdicko a vSe promichej. Na
0,333333333333333 davky slaniny osmahni pokrajenou cibuli. Prochladlé pridej do nadivky. Zahusti
strouhankou zvlhé¢enou smetanou. Vmichej snih ze ti bilkli. Hmotou napli vole a zasij je. Zbylou slaninou
prospikuj kriitu osol a dej na rozpusténé maslo v pekaci. Pe€ za stalého prelévani vypecenou Stavou a pridej
MAGGI Stavu ke kufeti. Stavu po vysmahnuti zapra§ trochou mouky.
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