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Bortvkovy kola¢ s drobenkou

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

Tésto: 450 g polohrubé mouky
200 g cukru

2 vanilkové cukry

2 prasky do peciva

3 vejce

2 jogurty (2x150 ml)
100 g oleje

mléko

ovoce (borivky
jahody

meruiky

Svestky
jablka)Drobenka:
200 g hrubé mouky
100 g cukru

100 g masla

Postup

Postup ptipravy: Tésto: smichdme vSechny ingredience, tésto vylijeme na vymazany a moukou vysypany
plech nebo pecici papir, pokladame ovocem.

Drobenka: smichat vSechny ingredience a dat na ovoce. PeCeme v pfedem vyhtaté troubé asi 20-25 minut.
Je to velice rychlé a do druhého dne nam doma nezbyde viibec nic.

Recept jsem ziskala z jedné restaurace, kde tento kola¢ pravideln€ nabizeji (pfevazné s bortivkami) a je fakt
dobre;j.
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