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Buchticky ne;j

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

Tésto: 500 g mouky hladké

300 g masla (dat na hodinku pfedem do mrazaku) 4 zloutky
1 celé vejce

50 g Spetka soli + kvasek drozdi

1 vrhovaté 1zice cukru

250 ml vlazné Slehacky (33 %)
Népln tvarohova: tvaroh

2 vejce

cukr

vanilkovy cukr

Népln ofechova: dzem

hrubé mleté ofechy (piil na ptl)
Népln cokolddova: arasidovy krém
ofechy

Zalivka::

125 g masla

100 ml rumu

1 Na obaleni: 1 vanilkovy cukr
100 g mouckovy cukr

Postup

Postup ptipravy: Udélame si nejdiive kvasek do misky. Mouku prosejeme nejlépe 2 krat (tésto je pak lepsi) a
nastrouhame do néj studené maslo. Pfidame kvasek, zloutky, vejce, siil a zpracujeme tésto. Dame vykynout.
Ptipravime si naplné. Z vykynutého tésta odkrdjime malé kousky, prstama roztdhneme a plnime naplni.
Davame na plech (pouzivam papir na pe¢eni) kousek od sebe TOU ZADELANOU STRANOU NAHORU!
Kdyz se pfi peceni trochu oteviou nevadi, naopak. Péct na 170 °C zhruba 20 minut. Rozpustime maslo a
pfilejeme rum. Jesté vlazné kolacky polejeme rumovou zélivkou a hned obalujeme v cukru ze vSech stran.

Jsou to ty nejlepsi buchticky - NEJdrazsi, NEJpracnéjsi, NEJlepsi :-), které jsem kdy délala (na svatbu), ale
musi byt opravdu malinké. Je to vitand zména misto okoukanych klasickych kolacka.
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