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RajCatova ryze s hraSkem

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

hrnek ryze

(3 hrnky tekutiny)

5 rajcat

2 cibule

4 strouzky Cesneku

1 kostka bujonu

sterilovany nebo mrazeny hrasek
sul

pepr

Postup

Postup piipravy: Pripravime si nalev na ryzi: rajcata, 1 cibuli a Cesnek, vSe o€istime a omyjeme, nahrubo
nakrajime, zalijeme vodou a 10 minut povaiime. Pak rozmixujeme, pfidame rozmichany bujon, osolime a
opepiime dle chuti a odstavime.

Na ptipravu ryze si nakrajime nadrobno druhou cibulku a osmazime do sklovita na panvi, ptidime okapanou
spafenou ryZi, osmazime, az je ryze krasné sypka a nelepi se. Takto pfipravenou ryZzi zalijeme ochucenym
vroucim rajcatovym nalevem, ztlumime plamen na minimum a nechame pod poklickou dusit, aZ se voda tplné
vstiebd. Vypneme vafi€ a jest¢ nechame dojit tak 15-20 minut. Ryze se miize podavat samostatné nebo s

riznymi omackami.
Poznamka: sterilovany hraSek vmicham az do hotové ryze. Mrazeny hrasek muzete piidat rovnou s nalevem z

rajcat a povafit s ryzi. Kdo mé rad kari, miiZe si ryzi pfichutit. Davam také kurkumu, ryze mé pak krasné
Zlutavou barvu.
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