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Slastna dobriitka tajemné inspirace
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Autor:

Suroviny

Ingredience:
brambory

Sunka

Zampiony
cesnek

cibule
minutkova st'ava
sojova omacka
syr

vejce

Postup

Postup ptipravy: Stejné velké brambory dame vaftit do vody, kdyz jsou mekké nechame je vychladnout -
rozkrojime je naptl a vydlabeme tak, aby v nich vznikl dostate¢né velky otvor. Mezitim nez vychladnou, si
pripravime smés k jejich plnéni. Sunku nakrajenou na nudli¢ky spoleéné se zampiony, Gesnekem nakrajenym
na jemn¢ platky a cibuli zprudka orestujeme na panvi. Kdyz cibulka zvlaé¢ni, tak ji podlijeme mensSim
mnoZzstvim minutkové §tavy viz. recept Staroceska kuteci smes. Dochutime sojovkou a plnime jiz vydlabané
brambory, které zasypeme syrem dle chuti. Doporucuji néjaky spise tvrdy aromaticky syr a ddme je zapéct.
Pro absolutni dolazeni chuti a estetiky si pfipravime jesté volska oka. Zapecené brambory vysklddame dokola
na talif a doprostied vlozime volské oka a zarucené slastny vysledek je na svéte.
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