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Kure Acapulco

Kategorie: Driibezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: lab 23812

Suroviny

Ingredience:

5 dl vody

1 kostka slepiciho bujonu

500 g kurecich prsou

1 cibule

0,8 dl sherry-octa

3 nakrdjené strouzky cesneku

1 PL olivového oleje

2 KL rimského kminu

1 cerveny a 1 zluty paprikovy lusk, nakrajené na krouzky
2 PL jalapeno, nakrajené na drobno
cerstva nat koriandru

Postup

Ptiprava:

Uvedte bujon do varu, pridejte do nej kure, cibuli, ocet, cesnek, olej a rimsky kmin. Zvolna varte az je kure
mekké, asi 15 minut. Cibuli a kure vyjmete z bujonu a dejte do misy. Ke kureti pridejte paprikové lusky.
Uvedte bujon znovu do varu,nechte jej odparit na polovinu a prelejte jim kure. Nechte chladit 1 hodiny. Ke
kureti pridejte nakrajeny koriandr a nechte vse chladit nejméne 4 hodiny nebo v chladnicce pres noc.

Kure nakrajejte na platky a podavejte s marinddou a marinovanou zeleninou.

Doporucena ptiloha:
Kousky tortilly, bageta nebo chléb.
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