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Kotlikovy jeleni gulas

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g veptfového sadla

majoranka

1000 g cibule

300 ml cerveného vina

2 mrkve

sul

kmin

mletd paprika

1200 g jeleniho nebo srnciho masa — krk, bok nebo hrudi
2 kotenové petrzele

0,5 celeru

4 rajcata

2 papriky

suSené nebo Cerstvé houby

sklenicka sterilovaného leca

vétvicky z jedlicky

cesnek

500 g brambor (z toho 3 syrové na zahusténi)

pepf

Postup

1. Maso nakrajime na vétsi kostky, cibuli na klinky, ¢esnek na platky, kofenovou zeleninu na mensi kostky,
rajcata a cibuli na platky.

2. Na rozpaleném sadle opeceme cibuli s cesnekem, kofenovou zeleninou a drcenym kminem dozlatova,
pfidame maso, zarestujeme, okofenime mletou paprikou, podlijeme vodou, osolime, opepiime a vatime témet
domékka.

3. Pfidame na kosticky krajené brambory, rajské, papriku a leCo, podlijeme vinem a vaiime spolu s bylinkami
(libeckem, petrzelkou, majorankou), vétvickou z jedlicky a nastrouhanymi brambory domékka.
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