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Rezy s jahodovym krémem

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

0,5 hrnku krupicového cukru
6 vajec

3 jahodové pudinky

0,5 prasku do peciva
jahodova marmelada

détské pisSkoty

cokoladova poleva

Krém:

1 hrnek vody

2 Izice polohrubé mouky
250 g masla

3 1zice jahodové marmelady

Postup

Postup ptipravy: Cukr uslehame s vejci do pény, pfiddme pudinky smichané s praskem do peciva a lehce
promichdme. Té¢sto natfeme na vymazany plech a upeCeme v predehiaté troubé na 175 °C. Vychladly korpus
potfeme jahodovym dZzemem, poklademe piskoty, na n¢ natfeme jahodovy krém a polijeme ¢okolddovou
polevou. Dame ztuhnout do lednic¢ky a pak nakrajime nozem namocenym do horké vody.

Krém: vodu s moukou povatime do zhoustnuti, maslo utfeme s jahodovou marmeladou a vychladlou kasi a
vSechno vysSlehame
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