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Salat z olomouckych syrecku

Kategorie: Zeleninové salaty
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 baleni olomouckych syreckt
1 cibule

1 Cervena a zelena paprika
1 rajce

1 kyseléd okurka

1 IZice oleje

4 strouzky Cesneku

peprt

Spetka drceného kminu

1 Cerstva paliva papricka
sul

pazitka

mleta ¢ervend paprika

Postup

Postup pfipravy: Olomoucké syrecky nakrajime na kousky, vloZzime do misy, pfiddme nadrobno pokrajenou
cibuli, Cervenou a zelenou papriku, rajce bez slupky, nahrubo postrouhanou kyselou okurku, olej, prolisovany
cesnek, pepf, sil, drceny kmin a najemno nakrajenou palivou papricku. VSechno promichame, dime do
zavatovaci sklenice, ptikryjeme potravinaiskou folii a ddme odlezet na 3-5 dnii.

Mazeme na Cerstvy chléb, sypeme sekanou pazitkou a mletou ¢ervenou paprikou.
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