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Jefabinova marmelada

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: lab 23661

Suroviny

Ingredience:

1 kg Na protlaku

800 g cukru

pektin podle ndvodu vyrobce

Postup

Ptiprava:

Mrazem oZehnuté jefabiny zbavime stfapin, proplachneme studenou vodou a v €isté studené vodé nechame
nékolik hodin vyluhovat. Potom jetfabiny ocedime, ddme do kastrolku, podlijeme trochu horkou vodou,
rozvaiime a prolisujeme. Prolisovanou dien vaiime dale a kdyZ za¢ina houstnout, pfidime cukr a vafime do
potfebné hustoty. Pektin pfiddme podle navodu na obalu. Horkou marmeladu plnime do mensich sklenic¢ek a
povazujeme. Marmelada je piijemné pikantni chuti, vhodna pro riizné pouziti.
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