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Camembert zapeceny s medem a hroznovym vinem

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: lab 23893

Suroviny

Ingredience:

2 ks camembertu

200 g kuli¢ek hroznového vina svétlé 1 tmavé
8 1zic medu

12 listkd maty

Postup

Ptiprava:

Syr jsme rozkrojili naptl. Kolecka syru jsme polozili na pe€ici papir a navrsili na né kulicky hroznového vina
a zalili je jednou 1zici medu. Potom jsme syry dali do rozpélené trouby zapéct dozlatova. Zapecené jsme
pfendali na talife, pielili je zbylym medem a posypali jemné nasekanou matou.
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