Brnénska dorta

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: lab 23686

Suroviny

Ingredience:

tésto 1:

6 vajec

140 g cukru

1 vanilkovy cukr
30 g kakaa

80 g ofiskl

70 g hrubé mouky
citronova ktlira
tésto 2:

6 vajec

140 g cukru

140 g hrubé mouky
citronova klira
KREM:

6 vajec

24 dkg mouckového cukru
50 dkg 100% tuku
50 dkg masla

7-10 dkg kakaa

Postup
Ptiprava:
Tésto 1:

Zloutky s cukrem, van.cukrem, citronovou kiirou a kakaem uslehame do pény, ptidame ofechy, mouku a snih
z bilkti. Ddme do dortové formy a upeceme.

Tésto 2:

Zloutky s cukrem a kiirou uslehdame do pény, pfidime mouku a snih z bilkil. Tésto rozdélime na dva plechy a
rychle upeceme jako roladu.

Prvni korpus rozkrojime na polovinu.,druhy nakrdjime na 3 cm tlusté pasky, které si potfeme krémem.

Korpus potfeme krémem a od stfedu na n¢j motame pasky tésta, dokud neni korpus zaplnény az do kraje.
Ptiklopime druhym potfenym korpusem a nazdobime krémem nebo ¢okoladovou polevou.
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KREM:

Maslo uslehdme dohladka.

Vejce s cukrem uslehame do pény. Po troskach zaSlehdme vlazny rozpustény 100% tuk.
Vajecnou hmotu po 1Zicich veslehame do maésla.

Ochutime kakaem.
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