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Hrabénliny fezy

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor: lab 23722

Suroviny

100 g mletych nebo sekanych ofechil
600 g polohrubé mouky
220 g cukru

1 vanilkovy cukr

1 prasek do peciva

5 bilkl + Speticka soli

2 PL cukru

380 g tuku (Hera, maslo)
100 g strouhané ¢okolady
5 Zloutkt

Ingredience::

trocha skofice - mleté
350 g strouhanych jablek

Postup

Ptiprava:

Z mouky smichané s praskem do peciva, cukru, tuku a Zloutkli zpracujeme tésto.

0,333333333333333 tésta ddme do mikrotenového sacku a do mrazaku. Zbytek tésta nechame asi 10 minut
odpocinout.

Odpocinuté tésto vyvalime a prendame na vymastény pekac. Pomiizeme si prstama, zvedneme trochu okraje,
tésto nékolikrat propichneme.

Nasypeme jablka, kterd ochutime skofici, vanilkovym cukrem (jestlize jsou moc kysela, tak je osladime podle
chuti). Pak nasypeme cokoladu, ofechy. VSe pomazeme snéhem z bilka.

Nakonec na v§e nastrouhame té€sto z mrazaku. Strouhame na hrubo.

Peceme asi 25 minut.
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