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Pomazanka na topinky

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: lab 23743

Suroviny

Ingredience:

500 g rajcat

500 g paprik

2 cibule

3 strouzky Cesneku, ja ddvam vice tak 6 ks
500 g dobr¢ sekané ( ne sojove )

200 g syra - cihla

0,25 balicku deka, dulezité kvili konzervaci
stl, s ni uz opatrné Deko je jiz slané

pepf, sladka a paliva paprika, d’abelské koteni, ¢ili atd., prosté koteni dle vlastni chuti
150 g sadla nebo 100g oleje

Postup
Ptiprava:
Recept je opravdu jednoduchy a hlavné moc dobry.

Vse semeleme na masovém strojku, pfidame kofeni a sadlo, vatime asi 15 minut. Ve smési se musi roztavit
syr. Musime michat, jinak se nam syr pfichyti na dno hrnce.
Teplou smés plnime do sklenicek, uzavieme a sterilizujeme 30 minut pii 80 st.C.

Tato davka vyjde zhruba na 5 skleni¢ek 300 ml. Ja vétSinou délam z dvojité davky.
V zimé je to lahiidka na topinky, zvlast kdyz do smési date koteni dle vlastni chuti. Jen upozoriiuji, Ze se

koteni jesté ve snési rozlezi.

Doporucena ptiloha:
topinky
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