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Smazena plnéna kufeci stehynka

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

8 kufecich stehen

uzeny Spek

1 pikantni klobasa(napi.Dunajskd)
cesnek

sul

hladké mouka

vejce

strouhanka

olej

Postup

Postup ptipravy: Stehna omyjeme, nasolime, potfeme ¢esnekem. Prsty uvolnime kaizi a pod ni vlozime tenka
kolecka klobasky a prouzky Speku a kiizi sepneme paratky. Na oleji stehna osmazime ze vSech stran,
podlijeme vodou a asi 10 min. dusime pod poklickou. Stehna nechame téméf vychladnout a obalime v
trojobalu (mouka, vejce, strouhanka) a osmazime dozlatova.

Podavame s hranolky nebo vafenymi brambory a okurkovym salatem.
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