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Koci¢i houbova polévka

Kategorie: Houbové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

2 brambory

0,5 saCku mrazené smesi pod svickovou
4 1Zice dusenych hub
0,5 poérku

0,5 cibule

1-2 strouzky ¢esneku
4 kuteci kiidla
mouka

olej

sul

vegeta

0,5 masoxu

pept

majoranka

3 listky libecku

Postup

Postup ptipravy: Na oleji osmahneme cibuli a porek, zasypeme moukou (3 1Zice) - vytvoiime svétlou jisku,
zalejeme vodou (asi 3 litry). Pfiddme masox, trochu vegety, pepf, libe¢ek, majordnku a vlozime kuteci kiidla,
ktera vatime pod poklickou do zméknuti - asi 0,75 hodiny. Pfiddme mraZenou zeleninu, brambory, houby,
prolisovany ¢esnek a vafime do zméknuti zeleniny. Kiidla vyjmeme, maso obereme do polévky a polévku
muzeme podle potieby jesté dosolit nebo ochutit polévkovym kotenim.

Potiebovala jsem né&jaké maso pro kocku, tak jsem ji uvaftila kiidla v té€hle polévce a obrala - proto ten nazev.
Polévka byla sice bez masa ,ale Silen¢ vSem chutnala.
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