Krém jiSkovy kavovy

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

50 g Na jiSku: méasla

80 g hladké mouky

100 g cukru

0,25 1 ¢erné kavy

Na ptidani: 100-140 g mésla
50 g cukru

Postup

Postup ptipravy: 50 g masla rozpustime v kastrolku, odstavime, ptisypeme mouku a cukr, zamichdme a znovu
postavime na ohei. Jen co se jiSka spoji, hned zalijeme 0,25 1 Cerné kavy. Vymichame v hladkou kasi, a kdyz
zhoustne, odstavime ji. Pak utfeme maslo s cukrem a po 1zickach ptidavame vychladlou jisku. Tteme, az krém

nabude.

Stejné se déla krém kakaovy, vanilkovy - pouzivate vanilkovy cukr a Spetku roztlu¢ené vanilky, mizeme
pouzit rozpustnou kavu nebo silné cappuccino, da se udélat jen jiska a zamichat jemn¢ nasekané ofechy nebo
grilias. Pokud délate vétsi mnozstvi krému, pomér si musite ptizpusobit. Tyto krémy se daji zamrazit pro

pozdéjsi pouziti.
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