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Polévka z Cervené ¢ocky s konakem

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 mrkve

1 cibule

1 1zicka hladké mouky
4-6 strouzkii Cesneku
100 ml smetany

3 brambory

1 pikantnéjsi klobasa
sul

Zazvor

300 g cervené cocky
Ingredience::

2 1zice konaku

4 hiebicky

1 bobkovy list

Postup

Postup ptipravy: Do osolené vody dame vafit Cocku, na kostky nakrdjené brambory, na kolecka nakrajenou
mrkev, celou klobasu, cibuli, do které jsme napichali hiebicky, bobkovy list a strouzky ¢esneku. Kdyz je
zelenina mékka, vyjmeme cibuli a bobkovy list, ochutime zazvorem. Klobasku nakrdjime na kolecka a
vlozime zpét do polévky. Ve smetan¢ rozkvedldme mouku, vlejeme do polévky, nechdme ptejit varem.
Odstavime z ohn¢ a piidame konak.

Poznamka: polévka je chutnéjsi, kdyz zeleninu vaiime ve vyvaru z uzeného masa.
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