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Houbové knedlicky se slaninou

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

200 g cerstvych hub

5 rohlikt

3 vejce

3 dcl mléka

3 Izice polohrubé mouky
100 g slaniny

zelena petrzelka

sul

Postup

Postup ptipravy: Rohliky nakrdjime na kostky a zalijeme mlékem, ve kterém jsme rozvedlali vejce, nechame
stat, dokud se mléko nevsdkne. Slaninu nakrajime na kostky a rozskvafime na panvi. Pfidame nakrajené
houby, kratce je na slaniné¢ osmahneme a promichdme s rozmoc¢enymi rohliky. Pfiddme nasekanou petrzelku,
mouku, osolime a vypracujeme vla¢né tésto. Z tésta délame malé knedlicky, vaiime v osolené vod¢ asi 15-20
minut, dokud nevyplavou na povrch. Hotové knedlicky posypeme osmazenou cibulkou.
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