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Jatra v syrove omacce

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 velka cibule

100 g anglické slaniny

1 velka mrkev

olej nebo sadlo

sul

pept

kari

100 g taveného syra (napf. Lipno s Nivou - ma vyraznéjsi chut))
Ingredience::

600 g drtibezich jater

Postup

Postup ptipravy: Jatra nakrajime na kousky, mrkev na nudlicky, cibuli a slaninu na kosticky. Na 1zici oleje
nebo sadla dame oprazit cibuli a slaninu. Pfidame jatra a mrkev. Osmahneme, podlijeme trochou vody a
dusime domékka. Ochutime soli,pepfem a kari kofenim. Pokud je stdva vydusena, ptilejeme trochu vody,
abychom m¢li dostatek omacky. Pfiddme taveny syr a nechame jej rozpustit.

Podavame s téstovinami nebo ryzi.
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