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Meloun jako bfitva

Kategorie: Zavatované
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 vétsi meloun

Nalev:

3 1vody, 1 1 octa, 400 g cukru, 80 g soli, 5 ks hiebicku, 10 ks pepie, 10 ks nového koteni, 2 bobkové listy,
feferonky

Postup

Postup pfipravy: Meloun nakrdjime na stejnomérné kousky (ja pouzivam vykrajovatko na kulicky z brambor),
svafime néalev, meloun rozdélime do sklenic, zalijeme prochladlym nalevem a do kazdé sklenice ptidame
feferonku (ddvam kulatéu. Sterilizujeme cca 10 min. pii 80 °C.

Podavame ledové vychlazené.
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