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Superrychl¢ kolacove tésto bez kynuti

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: *#*%**

Pocet porci:

Néroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

100 g mouckového cukru

1 vejce

100 g rozpusténého masla

200 g hladké mouky

0,5 kavove lzicky kypticiho prasku
150 ml mléka

Postup

Postup ptipravy: Cukr, vejce a maslo uslehame skoro do pény. Po ¢astech priddvame mouku, prasek a mléko,
az vyslehame skoro tekuté tésto, konzistence fidké krupicové kase. T€sto hned nalijeme na pecici plech
(26x36 cm) protoze stanim houstne. Pokryjeme Stavnatym ovocem (Svestky, blumy, jahody, merunky apod.) a
posypeme vanilkovym cukrem, skofici a zakdpneme maslem, podle Vasi chuti. V troubé peceme 25 minut pii
175 °C (moje trouba) nebo jak jste zvyklé. Pro dalsi plech zdvojnasobime davku.

Vyhodou je rychlost i dobra chut’.
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