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Cuketa zapec€ena - opravdu jed

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: lab 23800

Suroviny

Ingredience:

1,5 kg brambor

2 mensi cukety

3 velka rajcata

asi 10 platkt anglické slaniny krajené na platky
6 strouzku cesneku
250 g nivy

100 g eidamu

olej

vegeta bez glutamanu
sul, bazalka, pept

Postup
Ptiprava:
Brambory oloupeme, nakrajime na malé kosticky a v osolené vod¢ uvatiime.

Pekacek vymazeme olejem, dno vylozime slaninou, pokut se povede dame trochu i na boky pekacku.

Uvarené brambory slijeme a promichame s tfemi nadrobno nasekanymi strouzky ¢esneku a s trochou oleje.
Rozprostieme je do pekacku na slaninu.

Polovinu nivy rozdrobime rovnomérné na brambory.
Cuketu omyjeme, nakrajimena kolecka a okofenime vegetou. Kolecka naskladame na brambory.

Rajcata nakrajime na kolecka a ddme na cuketu. Opepiime, posypeme bazalkou a zbylymi tfemi strouzky
¢esneku, nasekanymi na drobno.

Dame zapékat do trouby rozehtaté cca na 200 stupiiti.

Po dvaceti minutach posypeme ustrouhanym eidamen smichanym s rozdrobenou nivou. Nechédme jesté
n¢kolik minut zapéct.
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