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Slepice po selsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
tymianu

50 g slaniny

1zice hladké mouky
bobkovy list

1 slepice

1 cibule

sul

2 dcl Cerveného vina
olej

Ingredience::

2 dcl zakysané smetany
100 g zampionQ

5 strouzkli ¢esneku

Postup

Postup piipravy: Slepici uvaiime v mirné osolené a naporcujeme. Cesnek utfeme se soli, pepfem a jednotlivé
porce potieme. Na oleji rozSkvatime na kosticky nakrajenou slaninu, osmazime na kolecka nakrajenou cibuli,
vloZime porce slepice, podlijeme a pod poklici dusime domékka. Potom maso vyjmeme, vzniklou §t'avu
zalijeme vinem, pfidame na platky nakrajené Zampiony a koteni. Povaiime a zahustime smetanou, ve které
jsme rozmichali mouku. VloZime slepici a v omacce dodusime.
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