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Brambory s kufecim masem a Zampiony

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience::

1 kg brambor

600 g kutfeciho masa
kousek anglické slaniny
sterilovana paprika

4 rajCata

2 mensi Cersté Zampiony
2 mensi cibule

patizsky pept drceny
rizovy pept cely

sul

grilovaci kofeni
worchester

kmin

maslo

Postup

Postup ptipravy: Brambory oloupeme, nakrajime na na malé kousky, nasypeme do hrnce, pfidame stl a kmin
a uvaiime. Mezitim na pecici panvi nechame rozpustit maslo, pfidame 1 cibuli nakrajenou na jemno. Az za¢ne
cibule zlatnout, vlozime maso nakrajené na malé kousky a slaninu, taktéz nakrajenou. Okotfenime grilovacim
kofenim, osolime. Poté ptfidame nakrajena rajcata, Zampiony, sterilovou papriku a druhou cibuli. Nechame asi
2 min. podusit. Pfidame par kapek worchesteru, paiizky pept (dle chuti) a asi 20 kulicek rizového pepte.
Nechame chvilku podusit. Uvafené brambory nechame chvilku odstat, az budou suché, pfisypeme je do smési
a op¢t nechame chvilku podusit. Na posypani mizeme pouzit strouhany eidam.
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