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Bramborovy dort s jahodami

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Napln::

Ingredience::

1 1zicka prasku do peciva

vejce - Tésto::

250 g masla

1 citrénu - Stéva z

210 g praskového cukru

250 g praskového cukru

200 g cerstvych nebo kompotovanych jahod
210 g ve slupce uvarenych brambor
110 g détské krupice

Postup

Postup piipravy: Vymichame zloutky s cukrem, pfiddme jemné nastrouhané (prolisované) brambory a krupici
s praskem do peciva. Vmichdme snih z bilkd. Tésto vlejeme do vymazané dortové formy a peCeme ve stiedné
vyhtaté troubé€ asi 35 minut. Maslo vySlehdme s cukrem a Stavou. Jahody rozmixujeme a po troSkach opatrné

vmichavame k méslové hmot€ (pozor na stejnou teplotu, pokud pouzijeme mrazené jahody). Tésto rozkrojime
na 2 ¢asti, naplnime néaplni, pfikryjeme druhou ¢asti a zbytkem krému potteme povrch dortu. Ozdobime

celymi jahodami.
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