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Tvarohové krokety

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

750 g ve slupce uvarenych brambor
500 g jemného tvarohu
75 g praskového cukru
3 vejce

100 g polohrubé mouky
75 g rozinek

1 citronu - kiira z

sul

mleta skofice

olej

Postup

Postup ptipravy: Brambory prolisujeme a k vychladlym ptiddme jemny tvaroh, cukr, vejce, rozinky,
strouhanou kiru, Spetku soli, mouku. Dobfe zpracujeme a z tésta formujeme krokety, které smazime z obou
stran na oleji. Thned je posypeme skofici.

Podavame teplé s kompotem.
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