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Babovka ze Slehacky

Kategorie: Babovky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

300 g hladké mouky

250 g mouckového cukru
1 vanilkovy cukr

3 vejce

1 slehacka (250 ml

1 prasek do peciva

1,5 dcl mléka

kakao

Postup

Postup ptipravy: Vejce vyklepneme do misy, pfiddme cukry, dobfe promichdme a jeste ptilejeme Slehacku a
mléko a promichame. Do mouky nasypeme prasek do peciva a vse spojime dohromady a peclivé promichame.
Troubu si zapneme na 170 °C. Formu na babovku si vymazeme tukem, vysypeme strouhankou. Do formy
nalejeme 0,75 tésta a zbytek tésta obarvime kakaem a nalejeme na bilé tésto. Vidlickou opatrné promichame
bilé¢ a hnéd¢ tésto, ale nemusime, hnédé tésto samo propadne a vytvoii pékny ornament. Do tésta miizeme
pridat i rozinky, ofechy... J4 tuto babovku déldm jen mramorovou, je i tak vynikajici. PeCeme 20-30 minut pii
170 °C. Kdyz $pejli zapichneme do babovky, zlistane pékné suché - nenalepi se na ni tésto - babovka je
hotova. Nechame chvili vychladnout, vyklopime z formy a pocukrujeme.
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