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Kulicky v rajske omacce s cuketou

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor: lab 23607

Suroviny

cuketa
1 PL ostrého keCupu - e
cibule

1 KL mletého pepie

1 vejce

cibule

1 konzerva loupanych rajcat

nalev ze sladkokyselych okurek

1 hrnek vyvaru

Na kulicky::

sul

cesnek

strouhanka

Ingredience::

olej na smazeni

Na omacku::

sul

1 PL merunkové marmelady

300 g mletého masa (hovézi a vepiové)

Postup

Ptiprava:

Vsechny ingredience na kulicky zpracujeme, fadn€ promichdme a vytvarujeme kulicky, které smazime na
oleji.

Na omacku nakrdjime cibuli, nechame ji zesklovatét na oleji. Potom ptidame rajcata i se Stavou, vyvar, keCup
osolime a dochutime marmeladou. VSechno asi 15 minut povatime.

Mezitim oloupeme mladou cuketu, podélnég ji rozkrojime a nakrdjime na platky, které asi 5 minut povatime v
horkém nalevu ze sladkokyselych okurek.

Na talife rozdé¢lime kulic¢ky, cuketu, prelijeme rajskou omackou a podavame s ryzi.
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