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Hovézi polévka s cibulovymi krouzky

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: lab 23637

Suroviny

Ingredience:

1 kg hovéziho ofezu

1-2 hovézi kosti

2 cibule, 2 strouzky ¢esneku, 6 kuli¢ek pepie, stl
1 mrkev, 1 petrzel, 0,5 mensiho celeru

na krouzky:

3 cibule

hladka mouka, bilé vino - 1 dcl, eidam - 50 g, pept, 2 vejce, stl, petrzelka

olej na smazeni

Postup

Ptiprava:

Z hovéziho ofezu, kosti, 2 cibuli, Cesneku, celého pepie a soli ptipravime vyvar - vafime pomalym varem 2 - 3
hodiny. 0,5 hodiny pfed koncem ptiddme zeleninu. Poté slijeme, eventuelné vycistime bilkem.

Cibule nakrajime na krouzky, které rozebereme. Namacime do tésticka a ihned v rozpaleném oleji smazime do
zlatova. Po vyndani ddme na ubrousek odmastit. VloZime do horkého vyvaru dochuceného podle zvyklosti
rodiny Podravkou, polévkovym kotenim a petrzelkou. Mzeme podavat k polévce lehce opecené (na sucho)

toasty se syrem.
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