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Krém k dukatovym buchti¢kam pro dospélé

Kategorie: Doplitkky do sladkého
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: minoro

Suroviny

0,5 litru sladké smetany nebo mléka
1 az 2 Zloutky

1 polévkova IZice hladké mouky

2 polévkové 1Zice praskového cukru
0,5 sécku vanilkového cukru
citronova ktira

Na dochuceni::

2 az 4 polévkové 1Zice rumu

0,5 citronu - Stava z

Postup

Uvedené suroviny rozmichame v hrnci, ktery postavime dso rendliku s horkou vodou, kterou zahiivame az
krém za stalého michani zhoustne - vafit se ale nesmi.

Potom hrnec s krémem za stalého michani ve studené vod¢ vychladime a do zchladlého krému vmichame rum
a citronovou §tavu.

Dukatové buchticky prelejeme na talifi timto krémem a podavame.

Poznamka

Dosti pracné, ale perfektni
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