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Krupicova kase

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost: lehky

Autor: minoro

Suroviny

0,4 litru polotu¢ného mléka

2 polévkové 1Zice pSenicné krupice hrubé (40 g)
maslo (40 g)

sul

1 polévkova Izice cukr krystal (nebo krupice) -
praskovy cukr (1,5 polévkové 1zice)

2 kakao (1 az

Postup

0,4 litru polotu¢ného mléka nalejeme do rendliku, ptfiddme 2 vétsi Spetky soli, polévkovou 1Zici krystalového
cukru (nebo cukru krupice) a kousek masla (20 g) a na plotné pfivedeme za stalého michéni k varu.

2 polévkové 1zice pSenicné krupice hrubé (40 g) si odmétime do hrnku, nebo do sklenicky.

Az se mléko v rendliku vafi, pomalu, ale naraz vsypeme za stalého michani krupici (aby se ndm neudélaly
hrudky) a za stdlého michani vafime kasi asi 5 az 7 minut.

Vrouci kasi vylejeme na mélky talit, doprostied vlozime platek masla (20 g) a posypeme ji kakaem a
praskovym cukrem.

Poznamka

Pozor na krupici - vafenim hodn¢ nabyde (uvedeny pomér je ptiméteny)
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