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Ciganské fezy

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: ***
Pocet porci:
Naroc¢nost: obtizny

Autor: minoro

Suroviny

25 dkg hladké mouky

12 dkg tuku (HERA)

6 dkg praskového sukru

2 Zloutky

na Spic¢ku noze cukratrského drozdi (jedla soda)
Napln:

rybizova marmelada

2 bilky

14 dkg praskového cukru

10 dkg mletych vlaSskych ofechi
Trochu skofice

Postup

25 dkg hladké mouky a 6 dkg praskového cukru prosejeme na val. Do mouky udéldme dilek a rozkrajime do
ni 12 dkg zméklého tuku, 2 Zloutky a na $picku noze jedlé sody. Zpracujeme tésto, které rozdélime na 3 ¢asti.
Vytvotime 3 vélecky na délku peciciho plechu a pifeneseme je na plech mirn€¢ maslem vymazany. Uprostied
kazdého valecku protlac¢ime po celé délce Zlabek. Tyto zlabky potfeme po celé délce rybizovou marmelddou a
nahoru naneseme ofiSkovou napli: Ze 2 bilkii uslehame tuhy snih a veSlehame do né&j 14 dkg praSkového
cukru, 10 dkg metych vlasskych ofechli a trochu mleté skofice. PeCeme ve vyhtaté troubé na 200°C. Po

upeceni nakrajime ostrym nozem na kousky.

Poznamka

MuzZeme zaradit i do vanoc¢niho cukrovi
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