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Polévka s ovesnymi vlo¢kami a drozdim

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

20 g masla

20 g ovesnych vlocek
20 g drozdi

1 litru vody

1 cibule

40 g polévkové zeleniny
sul

petrzel

1 Zloutek

Postup

Ovesné vlocky a nahrubo nastrouhanou zeleninu ddme vatit do 1 litru osolené vody. Na masle nechdme
zesklovatét jemné nakrajenou cibuli, pfiddme jemné rozdrobené drozdi, které uprazime do zlatova. Uprazené
zalijeme vodou a ptidame k uvatenym vlockdm. Do hotové polévky ptiddme Zloutek a sekanou petrzel.

Strana 1/1



