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Svestkovy kolag

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

350 g umletych ovesnych vlocek
35 g drozdi

2 1Zice krupicového cukru

600 ml mléka

1 1zicky soli

1 vejce

120 g hladké s6jové mouky

500 g vypeckovanych Svestek
tuk na vymazani plechu.
Drobenka: 100 g mouckového cukru
100 g polohrubé mouky

1 1zicky mleté skofice

50 g masla

2 lzice oleje.

Postup

Ve vlazném mléce rozmichdme vejce, drozdi, cukr a s6jovou mouku. Pfidame vloc€ky se soli a vymichame
f1dsi tésto. To nechame asi 30 minut pod utérkou kynout. Pak je rozetfeme na vymazany plech a na n¢j
narovname pulky Svestek.

Posypeme drobenkou: smichame mouku s cukrem a skofici, pfiddame maslo a olej a diikladn€ promneme prsty.
Kola¢ zvolna peceme ve stfedné horké troubé€ asi 40 minut
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