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Bramborova s uzenou treskou (makrelou)

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: ***

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

350 g uzena treska

1 nakrajena cibule

1 sacek bouquet garni
4 salky vody

0,6 kg brambor

2,5 §alku mléka

2 1zice masla

sul

cerstvé mlety pept
nakrajend pazitka

Postup

1) tresku , cibuli , bouquet garni a vodu dame do velkého hrnce a ptivedeme k varu. Na mirném ohni vaiime
az se zaéne maso rozpadat. 2) Tresku vyjmeme stahneme a vykostime. Kizi a kosti vratime zpét do hrnce a
30 minut vafime. 3) Vyvar scedime pfidame brambory a vafime 25 minut. Kdyz jsou brambory mékké ,
vyjmeme je nabérackou . Do hrnce pfilijeme mléko a pfivedeme k varu. 4) Mezitim rozmackame brambory s
maslem na jemnou kasi , kterou pfiddme do hrnce s polévkou a rozmichdme, aby vznikla husta polévka.
Nakonec ptisypeme tresku a dochutime.
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