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Krevety v syrove omacce

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Miroslav Jiroch

Suroviny

400 g krevet

2 cibule

5 strouzkl ¢esneku

100 g rajského protlaku

5 cl bilého vina

150 200 g taveného smetanového syra
§tdva z poloviny citronu

stl,mlety bily pept

oregano

olivovy olej

1Zice sekané petrzelky nebo pazitky
2 lzice ¢ernych oliv na ozdobu

Postup

Na oleji zpénime najemno nasekanou cibulku, pfidame okapané krevety, cesnek nakrajeny na platky,
petrzelku nebo pazitku, oregano, stl, pept a prohiejeme. Potom zalijeme smési protlaku, bilého vina, citronové
Stéavy a taveného syra. Jesté jednou kratce prohiejeme a podavame ozdobené ptlkami ¢ernych oliv.

Piiloha: Cerstvé bilé peéivo.

Poznamka: Miizeme pouzit i krabi tyCinky. Ty pak nakrdjime na vétsi kousky a prohiejeme jen velmi kratce.

Poznamka

podavam s téstovinami
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