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Rolada z kachny

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
Suroviny::

1 ks kachna

200 g drtbezi jatra
200 g slanina

50 g olivy

200 g veptova plec
2 ks zemle

Idcl mléka

2 ks vejce

100 g uzené maso
sul

pept

muskatovy ofiSek
100 g cibule

100 g olej

Postup

Postup:

Kachnu vykostime a rozprostieme v plat, ktery naplnime nadivkou - vepfovou plec jemné umeleme, piidame
namocenou zemli v mléce, orestovana dribezi jatra na cibulce, uzené maso nakrajené na kosticky, spojime
vejci a ochutime soli, pepfem, muskatem, nakonec ddme piilené olivy. Touto smési naplnime kachnu,
ovazeme motouzem, osolime, okminujeme a dime péci do trouby. Mtizeme také zabalit do alobalu a dat péci.
Podavame s ¢ervenym zelim a knedliky - riizné druhy.
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