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Kufreci kiidylka buffalo

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

Postup

Asi 0,5kg kuiecich kiidylek jemné osolime a okofenime grilovaci smési s piidavkem chilli papriky.
Chvili je nechame v chladnicce,alespon 12 hodiny.

Pak je asi 10minut smazime na oleji.

Nato je ddme pod gril,pe¢eme a potirame je smési masla s

pfidavkem palivé papriky.Grilujeme,potirame a obracime az dostanou zlatavou barvu a jsou kiehka.

Ke kiidylkim BUFFALO podavame salét z Cerstvé

zeleniny,kecup,tatarskou omacku.Piipadn€ smés majonézy,bilého jogurtu a ¢esneku nebo misto cesneku
pfidame do smési

kecup,drobn¢ sekana rajcata ¢i papriky a cibuli,syrovou smeés s nivou.
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